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Menil Hahnchengeschnetzeltes £ Backfisch szozow2 | Gegrilltes Hahnchenbrustfilet Christi Himmelfahrt Briickentag
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Gemiisestiften £ Paprikarahmsauce szozow | K&se-Sahnesauce %
Kartoffelpuree 1125/26 Salzkartoffeln 128 Karottengemiise 1
Salzkartoffeln
392 kcal/ 1647 kJ/ 5 g Fett/ 2570 mg ges. Fs/ 3560 371 keal/ 1551 kJ/ 12 g Fett/ 2180 mg ges. Fs/ 389 kcal/ 1631 kJ/ 15 g Fett/ 8330 mg ges. Fs/ 0 kcal/ 0 kJ/ 0 g Fett/ 0 mg ges. Fs/ 0 mg Zucker/ 0 0 kcal/ 0 kJ/ 0 g Fett/ 0 mg ges. Fs/ 0 mg Zucker/ 0
mg Zucker/ 3970 mg Salz % | 10150 mg Zucker/ 5100 mg Salz ® | 13600 mg Zucker/ 6260 mg Salz u mg Salz mg Salz
Vegetarisches Vi i i1 i (i i
egetarischer Gemiseeintopf Gemuselasange mit 20120wi23/2 " )
Men g P 201200 g 5126 Gemusefrikadelle 20120W/23
Krautern Tomatensauce
. = 1/8/20/20W/
1/2 Brotchen 2020w Kéasesauce 2
2020w Salzkartoffeln
355 kcal/ 1496 kJ/ 3 g Fett/ 700 mg ges. Fs/ 8140 464 kcal/ 1950 kJ/ 16 g Fett/ 6080 mg ges. Fs/ 267 kcal/ 1116 kJ/ 9 g Fett/ 3960 mg ges. Fs/ 8500 0 kcal/ 0 kJ/ 0 g Fett/ 0 mg ges. Fs/ 0 mg Zucker/ 0 0 kcal/ 0 kJ/ 0 g Fett/ 0 mg ges. Fs/ 0 mg Zucker/ 0
mg Zucker/ 4980 mg Salz ~ | 21060 mg Zucker/ 5040 mg Salz mg Zucker/ 4270 mg Salz lod mg Salz mg Salz
Dessert
Fruchtjoghurt 2 Wassermelone Eisbecher 126
99 kcal/ 416 kJ/ 3 g Fett/ 2000 mg ges. Fs/ 12100 29 kcal/ 122 kJ/ 0 g Fett/ 80 mg ges. Fs/ 6350 mg 147 kcal/ 618 kJ/ 6 g Fett/ 5520 mg ges. Fs/ 17600 0 kcal/ 0 kJ/ 0 g Fett/ 0 mg ges. Fs/ 0 mg Zucker/ 0 0 kcal/ 0 kJ/ 0 g Fett/ 0 mg ges. Fs/ 0 mg Zucker/ 0
mg Zucker/ 110 mg Salz Zucker/ 0 mg Salz mg Zucker/ 80 mg Salz mg Salz mg Salz
Zusatzstoffe: Allergene:

1 mit Farbstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 8 mit Phosphat, 26 enthalt Milch inkl. Laktose

20 enthalt glutenhaltiges Getreide/-erzeugnisse, 20W Weizen, Dinkel, Khorasan-Weizen, 21 enthalt
o - N 56, 25 ; !

enthalt Ei enthalt Soja/-

29 enthalt Senf/-

28 enthalt Sellerie/-
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Q Lamm
ﬁ Rind

/@ Vegetarisch

v Vegan

q Gefligel W Schwein
9 Kaninchen g’ Wild

Anderungen zu vorhandenen Zusatzstoffen oder
Stoffen/Erzeugnissen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen,
entnehmen Sie bitte einer seperaten/extra Information zur
Speisenausgabe.

Verarbeitungsbedingte Kontakte mit glutenhaltigem Getreide, Fisch.
Krebstiere, Eiern, Erdniissen, Soja, Milch, Schalenfriichten, Sellerie,
Senf, Sesamsamen, Schwefeldioxid, Sulfiten, Lupinen und Weichtieren
kdénnen trotz groBter Sorgfalt bei der Zubereitung nicht ausgeschlossen
werden.

Anderungen des Speiseplanes vorbehalten.



