Wir wiinschen guten Appetit
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Klassisches L . 20/20W/23/2 ini i i
Menil Huhnersuppentopf szozow | Tortellini mitRindfleischflillung & Geflugel-Currywurst-Topf 26128 Hahnchen Mini Schnitzel 20120 Backfisch 8120/20W/21
1/2 Brotchen 20120 Tomaten-Gemisesauce 2020wi28 | Reis-Gemuse Mix 20125/31 Méhrengemiiserahm 2020wi26 | Paprikarahmsauce 3120/20W
Salzkartoffeln Salzkartoffeln 128
337 kcall 1417 kJ/ 7 g Fett/ 1750 mg ges. Fs/ 5100 492 kcal/ 2071 kJ/ 11 g Fett/ 4160 mg ges. Fs/ 573 kcal/ 2401 kJ/ 23 g Fett/ 8720 mg ges. Fs/ 396 kcal/ 1653 kJ/ 17 g Fett/ 2640 mg ges. Fs/ 362 kcal/ 1515 kJ/ 12 g Fett/ 2100 mg ges. Fs/
mg Zucker/ 4570 mg Salz ¥ | 12990 mg Zucker/ 3800 mg Salz " 25850 mg Zucker/ 7300 mg Salz 11630 mg Zucker/ 3900 mg Salz % | 9640 mg Zucker/ 5130 mg Salz ad
Vegetarisches T ini mi i i
. L ortellini mit Spinat- 20120wi23/2 . . . Bunte Gnocchi-
Meni Vegetarischer Gemiseeintopf 2020w e p & Gemuse-Reispfanne 25/28/29 Kaiserschmarrn 20W/23/26 N 23126
Kasefiullung Gemusepfanne
1/2 Brotchen 20120W Tomaten-Gemisesauce 2020wi28 | Krautersauce 2020wi26 | \/anillesauce £ Krauterquark £
264 kcal/ 1111 kJ/ 2 g Fett/ 530 mg ges. Fs/ 6990 450 kcal/ 1895 kJ/ 8 g Fett/ 2960 mg ges. Fs/ 258 kcal/ 1083 kJ/ 6 g Fett/ 1690 mg ges. Fs/ 8040 631 kcal/ 2650 kJ/ 13 g Fett/ 3480 mg ges. Fs/ 326 kcal/ 1367 kJ/ 12 g Fett/ 5670 mg ges. Fs/
mg Zucker/ 4700 mg Salz A | 13300 mg Zucker/ 3500 mg Salz d mg Zucker/ 2760 mg Salz A | 55010 mg Zucker/ 1140 mg Salz 2 | 7170 mg Zucker/ 3660 mg Salz od
Dessert
Erdbeerpudding 2 Bananenvia 126 Pfirsichkompott Frisches Obst Eisbecher 1126
124 kcal/ 521 kJ/ 5 g Fett/ 3300 mg ges. Fs/ 15000 86 kcal/ 362 kJ/ 2 g Fett/ 1200 mg ges. Fs/ 12200 30 kcal/ 129 kJ/ 0 g Fett/ 0 mg ges. Fs/ 6400 mg 73 kcal/ 305 kJ/ 0 g Fett/ 0 mg ges. Fs/ 12320 mg 144 kcal/ 605 kJ/ 6 g Fett/ 5520 mg ges. Fs/ 16800
mg Zucker/ 100 mg Salz mg Zucker/ 110 mg Salz Zucker/ 0 mg Salz Zucker/ 0 mg Salz mg Zucker/ 80 mg Salz
Zusatzstoffe: Allergene:

1 mit Farbstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 8 mit Phosphat

20 enthalt glutenhaltiges Getreide/-erzeugnisse, 20G Gerste, 20H Hafer, 20R Roggen, 20\
W y enthalt Eier/- i

Dinkel, Kh

, 21 enthalt Fischy

25 enthalt

Soja/-erzeugnisse, 26 enthalt Milch inkl. Laktose, 27 enthalt Schalenfriichte/-erzeugnisse, 27Ha
Haselnuss, 27Pi Pistazie, 27Wa Walnuss, 28 enthalt Sellerie/-erzeugnisse, 29 enthalt Senf/-

30 enthalt 31 enthalt

id u. Sulfite

W Weizen,

,J Ente
>’ Fisch
q Geflugel

Q Lamm
ﬁ Rind

/@ Vegetarisch

v Vegan

W Schwein

9@ Kaninchen g’ Wild

Anderungen zu vorhandenen Zusatzstoffen oder
Stoffen/Erzeugnissen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen,
entnehmen Sie bitte einer seperaten/extra Information zur
Speisenausgabe.

Verarbeitungsbedingte Kontakte mit glutenhaltigem Getreide, Fisch.
Krebstiere, Eiern, Erdniissen, Soja, Milch, Schalenfriichten, Sellerie,
Senf, Sesamsamen, Schwefeldioxid, Sulfiten, Lupinen und Weichtieren
kdénnen trotz groBter Sorgfalt bei der Zubereitung nicht ausgeschlossen
werden.

Anderungen des Speiseplanes vorbehalten.



