
Geflügel-Currywurst-Topf Geflügelfleischkäse Bunte Tortellini Paniertes Seelachsfilet

 gebackenen Kartoffelspalten  Frühlingsgemüse  Tomatensauce Bechamelkartoffeln

Ostermontag Krautsalat  Kartoffelpüree  Karottensalat Gurkensalat

Gemüse-Reispfanne Kartoffel-Gemüse Gratin Grießbrei Cremiger Blattspinat

Kräutersauce Tomatensauce  warmer Kirschen  Rührei

Ostermontag   Salzkartoffeln

Zusatzstoffe:

05.04.202404.04.202403.04.202402.04.202401.04.2024

82 kcal/ 346 kJ/ 0 g Fett/ 100 mg ges. Fs/ 16000 

mg Zucker/ 0 mg Salz

0 kcal/ 0 kJ/ 0 g Fett/ 0 mg ges. Fs/ 0 mg Zucker/ 0 

mg Salz

Apfelkompott  3

120 kcal/ 503 kJ/ 4 g Fett/ 2900 mg ges. Fs/ 12800 

mg Zucker/ 100 mg Salz

648 kcal/ 2711 kJ/ 29 g Fett/ 9220 mg ges. Fs/ 

30770 mg Zucker/ 5710 mg Salz

1/26

1/3/31

Fruchtquark  1/26 Karamellpudding 

314 kcal/ 1318 kJ/ 8 g Fett/ 1890 mg ges. Fs/ 

10450 mg Zucker/ 5030 mg Salz

509 kcal/ 2147 kJ/ 9 g Fett/ 2910 mg ges. Fs/ 

27320 mg Zucker/ 4000 mg Salz

Eisbecher  

20/20W

20/20W/26

FrDo

2/3/8 20W/21

Klassisches 

Menü

Mo Di Mi

20/20W/26

20/20W/23/2

6

20/20W1

1/25/26

26/28

1/3/31

451 kcal/ 1886 kJ/ 16 g Fett/ 5550 mg ges. Fs/ 

5990 mg Zucker/ 6920 mg Salz

26

3/20/20W

275 kcal/ 1153 kJ/ 9 g Fett/ 4840 mg ges. Fs/ 

10050 mg Zucker/ 1670 mg Salz

436 kcal/ 1812 kJ/ 21 g Fett/ 7690 mg ges. Fs/ 

5730 mg Zucker/ 7550 mg Salz

255 kcal/ 1072 kJ/ 7 g Fett/ 1900 mg ges. Fs/ 4970 

mg Zucker/ 2290 mg Salz

394 kcal/ 1656 kJ/ 10 g Fett/ 6360 mg ges. Fs/ 

17430 mg Zucker/ 220 mg Salz

3 1/3/23

Vegetarisches 

Menü 25/28/29 1/20/20W/26

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff oder konserviert, 3 mit Antioxidationsmittel, 8 mit 

Phosphat, 26 enthält Milch inkl. Laktose

Allergene:

20 enthält glutenhaltiges Getreide/-erzeugnisse, 20W Weizen, Dinkel, Khorasan-Weizen, 21 enthält 

Fisch/-erzeugnisse, 23 enthält Eier/-erzeugnisse, 25 enthält Soja/-erzeugnisse, 28 enthält Sellerie/-

erzeugnisse, 29 enthält Senf/-erzeugnisse, 31 enthält Schwefeldioxid u. Sulfite

Änderungen zu vorhandenen Zusatzstoffen oder 

Stoffen/Erzeugnissen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen, 

entnehmen Sie bitte einer seperaten/extra Information zur 

Speisenausgabe.

Verarbeitungsbedingte Kontakte mit glutenhaltigem Getreide, Fisch. 

Krebstiere, Eiern, Erdnüssen, Soja, Milch, Schalenfrüchten, Sellerie, 

Senf, Sesamsamen, Schwefeldioxid, Sulfiten, Lupinen und Weichtieren 

können trotz größter Sorgfalt bei der Zubereitung nicht ausgeschlossen 

werden.

Änderungen des Speiseplanes vorbehalten.

144 kcal/ 605 kJ/ 6 g Fett/ 5520 mg ges. Fs/ 16800 

mg Zucker/ 80 mg Salz

Ostermontag 

Dessert

Oster


